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AURELIEN LE MOUILLOUR

FORMATEUR EN BOULANGERIE

Fils d'artisan, au fournil depuis toujours, Aurélien Le Mouillour
s'oriente tout naturellement vers le métier de boulanger.

Un parcours de formation complet et une envie rapide de

transmettre a son tour son savoir le propulsent des I'age de 22 ans

formateur a I'INBP, [a-méme ou il a obtenu son Brevet de Maitrise.

Les expériences s'enchainent aupres d'un public en reconversion,
de professionnels en perfectionnement a I'NBP ou directement en
entreprise.

En France et a l'international, Aurélien accumule les expériences
et préfere par-dessus tout apporter aux artisans des solutions
concretes d'organisation.

Aurélien vous invite a découvrir une gamme de pains et surprises
au levain, aux saveurs remarquables, simples a mettre en ceuvre, qui
dynamisera votre offre au magasin.
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CAROLINE BENAROCH

est boulangere et ingénieure de I'école de meunerie. Elle s'est

ensuite spécialisée en marketing. Passionnée par ce milieu elle

évolue pendant plus de 15 ans aupres d'/ARVALIS, La Générale des

Farines, Axéréal et enfin comme chef de produit boulangerie chez
Puratos.

MARIE HANNA REGO LOPES

est un pur produit ENSMIC (Ecole Nationale de Meunerie et
des Industries Céréalieres). Titulaire d'un BEP de boulangerie,
d'une licence en biochimie céréaliere et d'un master stratégie
commerciale a HEC. Elle est tres tot en contact avec les métiers des
céréales. En 10 ans, elle passe du milieu de la production au métier
de responsable communication- commerciale et organisatrice
d'événements dans les filieres céréalieres.

Caroline et Marie Hanna vous proposent une formation pour

accompagner le développement de vos outils digitaux et notamment

VOS réseaux sociaux, moyen de communication et de mise en

avant de votre travail et de votre savoir-faire devenu désormais
incontournable.
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MOULINS DE CHARS
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SEPTEMBRE

199 20 Tendance levain
&21

OCTOBRE

Les réseaux
3 sociaux pour ma
boulangerie

11 & 12 Snackingchaud

1 7’ 18 gfjecnk]cimets
& 19

AGE 19

NOVEMBRE

9, 16 Galette
& 18 des Rois

23 Incontournables
de la grille a pain
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QUAND QU ou
‘ 19,20 & 21 ‘ Aurélien ‘ Le Chesnay ‘
septembre Le Mouillour (78)
|
STAGE

TENDANCE
levain

Aurélien Le Mouillour vous invite a découvrir une gamme de pains
et surprises au levain, aux saveurs remarquables, simples a mettre
en ceuvre, qui dynamisera votre offre en magasin.
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QUAND QuUl ou
L Les Moulins
Graines

3 octobre Familiaux

2 sens ( Chars-95)

STAGE

LES RESEAUX SOCIAUX
pour ma boulangerie

82 % des consommateurs utilisent leur smartphone avant de se
décider au cours d'un achat en magasin.

Le constat est la: Facebook et Instagram sont devenus des supports
incontournables de la communication.

Dans ce stage dédié aux boulangeries artisanales, vous découvrirez

comment mettre a profit ces réseaux sociaux pour servir
votre activite.
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QUAND QU ou
‘ 11&12 ‘ Peyo ‘ Le Chesnay ‘
octobre Nobre (78)
|
STAGE

SNACKING
chaud

Rien de tel a I'approche de I'hiver que de pouvoir proposer a vos
clients des recettes originales de snacking chaud !

C'est ce que vous proposera Peyo Nobre durant ce stage en vous

accompagnant dans la découverte et le travail de produits qui

raviront aussi bien les yeux que les papilles de vos clients : de quoi
varier et renouveler votre offre salée.
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QUAND QUI ouU
17,18& 19 Jérome F()“m]! ‘
obre Chaucess des Moulins
peobre Arateesse Familiaux
|
STAGE

BUCHES
ct entremets

A l'approche des fétes de fin d'année, Jérome Chaucesse vous
proposera de découvrir ou redécouvrir de délicieuses recettes de
blches et d'entremets.

De quoi renouveler votre offre sucrée et proposer de nouvelles
saveurs a vos clients.
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QUAND QUI ou
. Fournil
98&16 Les boulangers des Moulins
novembre conseils Familiaux
des Moulins

18 novembre Familiaux INBP

/ ‘ (Rouen-76)

STAGE

GALETTE
des rois

Ce stage animé par les boulangers conseils des Moulins Familiaux

vous permettra non seulement de découvrir et tester de nouvelles

techniques et de nouvelles saveurs mais également, pourquoi pas,
de vous préparer au concours de la meilleure galette des rois !
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QUAND QU ou
Les boulangers .
conseﬂs Fournil
23 novembre - des Moulins
des Moulins .
A Familiaux
Familiaux
||
STAGE

LES INCONTOURNABLES
. < .
de la grille a pain
Les boulangers conseils des Moulins Familiaux vous proposeront
de redécouvrir des recettes incontournables de pains, parfaire vos

techniques, imaginer des nouveautés, etc.

Ce stage portant sur les incontournables de votre boutique vous
permettra de redonner du pep's a vos recettes.
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ESPACE DE
FORMATION
DU CHESNAY

Maison des artisans
boulangers-patissiers de I'Essonne,
duVal d'Oise et des Yvelines

1 bis rue Guilloteau de Vatel
78150 Le Chesnay

INBP - INSTITUT
NATIONAL DE LA
BOULANGERIE
PATISSERIE

150, boulevard de I'Europe
76100 Rouen

FOURNILS
DES MOULINS
FAMILIAUX

7 rue Dory
95750 Chars

14 route de Paris
28500 Chérisy

58, rue de Ferrieres
76220 Gournay-en-Bray







FANS
*DE NOS*°
CLIENTS

PLUS DE 165 CLIENTS
LES MOULINS FAMILIAUX
ONT ETE RECOMPENSES
POUR LEUR TALENT
& LEUR SAVOIR-FAIRE

EN 2021 & 2022
QUELLE FIERTE

POUR TOUTE NOTRE EQUIPE !

Ce sont quelques 165 clients les Moulins Familiaux qui ont été récompensés
pour leurs talents et leur savoir-faire durant I'année 2021 et le premier semestre
2022.

1¢ place, Julien Duhamel, Boulangerie Créateur de Gourmandises, Orgeval

1¢ place, Ludovic Grimont, La Nogentaise, Nogent-sur-Marne

1¢ place, Michel Fabre, Boulangerie Michel Fabre, Alfortville

1¢ place, Patrick Dumont, Maison Dumont, Clamart

1¢¢ place, Romuald Meunier, Boulangerie Aux Délices Normands, Rouen

1¢ place, Patrick Bunel, Boulangerie Patisserie Le Marquis dAmbre, Taverny

1¢ place, Vincent Kimpe, Boulangerie Patisserie Les Gourmets d’Etrechy,
Etrechy

1¢ place, Laurent Laublet, Boulangerie Patisserie LAUBLET, Mery-sur-Oise

1¢ place, Manuel Aparisi, Boulangerie Patisserie Les ptits gourmands, Paris

1¢ place, Amandine Thomann, Boulangerie Patisserie Aux délices d'’Amandine,
Les Lilas
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